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Qu’est ce qu’un vin biologique
aujourd’hur ?

- Vins élaborés avec des raisins biologiques
certifiés;

- Pas de reglementation quant a la vinification;
-Volonté de respecter la nature biologiques des
raisins: reduction des produits cenologiques en
qualité et en quantité
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Objectifs du programme
Orwine

Faire a la Commission Européenne des
propositions reglementaires sur la vinification
biologique, permettant de produire tous les
types de vins, tous les ans et dans toutes les
regions viticoles européennes

Journées techniques — 26 novembre 2008- Die



‘"l !

|hh

=

E 1.9
T//\/S Composition du programme

netitut Techniaue de —_ \WP2, Etat des lieu de la situation: marchés,

l'Agriculture Biologique
consommateurs, production, reglementations;

- WP3. Expeérimentations de techniques de

vinification en laboratoire;

| - WP4. Expérimentation de technigues de

vinification dans des caves pilotes;

- WP5. Implication de la filiere, propositions

reglementaires, diffusion.
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Enguétes sur les pratiques
cenologigues des vignerons
européens

Institut Technique de
l'Agriculture Biologique

Enquéte web : 470 reponses (dont 192 pour la
France), de 11 pays differents

| Enquétes approfondies : 71 entretiens aupres de
vignerons
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Enguétes sur les pratiques
cenologigues des vignerons

| Tf/\[s européens

W. . " g . . .
Institut Technique de €S MEthodes de vinification, les technologies et additifs

WAgriculture Blologiaue tilisés sont plus ou moins les mémes dans tous les
pays.

L’emploi du SO, est en géneral plus bas qu'en
- production conventionnelle.

Avis émis sur la reglementation:
Niveau européen: labellisation, additifs et technologies
Niveau national/prive: taux de SO,

Journées techniques — 26 novembre 2008- Die



| es attentes des consommateurs
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Institut Technique de

UAgriculture Biologique  Enquétes dans les 4 pays du programme: D, CH, I, F
Focus groupe de discussion

2 groupe de consommateurs de vins (biologique ou non),
se considérant comme connaisseurs de vin

2 groupes de consommateurs de produits biologiques
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Les attentes des consommateurs: criteres de
bonne qualité des vins

Pays IT FR DE CH

bio | vin | bio | vin bio | vin bio vin
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Les attentes des consommateurs: image du

I vin biologique
/ Pays IT FR DE CH
Institut T bio | vins | bio | vins | bio | vins | bio | vins
l'Agricultur
Production © ®) - - © © © ©
Pureté & S © S S S © ©
Disponibilité ® - ® S ® ® | 6 | BIO
Godt - e | ® | ® ® | ®O | ®e | ®0
Digestibilite © © - | @ ; © © ©
Relation prix-qualité
® ® © ® ® ® © | ©6
| Confiance S ® © © BI© | BI© | BIO -
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Institut Technique de
l'Agriculture Biologique

| es attentes des consommateurs

Peu de connaissance sur les procédés de vinification
Emploi du SO, critiqué en majorité en vinification biologique
Image positive sur les aspects santé et environnement

Image plutdt négative sur la qualité gustative, la
disponibilité et le rapport qualité- prix

Comment améliorer l'image plutdt négative du vin
biologique ?
- Améliorer la qualité gustative
- Participer a des concours
- Organiser des dégustations
- Renforcer la présence de vin biologique dans
les commerces spécialisés en vin
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Enquéte aupres des
operateurs du marché

Institut Technique de
l'Agriculture Biologique

- 71 enquétes : 25 lors de la premiere enquéte,
46 lors de la seconde

| - 54 opérateurs differents

| - 14 pays différents : européens producteurs,
européens non producteurs, non européens
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Enquéte aupres des opérateurs du marché

Institut 20
l'Agricul
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Simple listof | Complete regulation Inside EU Inside CMO as Common EU General EU
allowed addiives | with both additives regulation specific "organic regulation framework with
and technologies wines" annex framework national or regional
regulation
Coverage of the regulation Kind of annex within the EU regulation Degree of autonomy of EU countries No european
regulation for
organic wine
making
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Enquéte aupres des opérateurs du marche

Tendance générale a la croissance du marche des vins
biologiques et du développement de la consommation

e EEE———
Institut Technique de
l'Agriculture Biologique

Besoins d’améliorer la communication sur les vins biologiques

Besoin d’une certification européenne de la vinification
biologique

Besoin d'ameliorer la rapport qualité/ prix des vins bio
européens

Besoin de plus de données quantitatives sur le marché
@ europeen des vins bio
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Institut Technique de
l'Agriculture Biologique

Les cahiers des charges de
vinification en Europe

“*Reglements européens vin, normes IFOAM, annexe 6
du Reglement Bio, Codex & directives OIV

¢ Cabhiers des charges privés en Europe (Bio et BD):4 en
France, 3 en Allemagne, 1 en Autriche, 2 en Italie, 1 en
Grece, 1 en Espagne, 1 en Suisse

¢ Textes appliqués dans les pays tiers (NOP, regles

privées Californie, Canada, Australie, Argentine) et dans
les pays européens non producteurs (UK, ND)
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. Les cahiers des charges de

T //‘ vinification en Europe

Institut Technigue de €S Standards bio privés sont plus restrictifs que la
UAgriculture Biologique - r@glementation européenne sur les vins (quantité et quantité
des intrants).

Principaux points communs entre les standards :

- » Cohérence avec les principes de la production AB;
» Exclusion totale des micro-organismes et additifs GM ou issus
d'OGM;
> Préférence pour les méthodes respectant la nature biologique des
raisins;
» Limitation des additifs (liste des positive) et des doses de sulfites.

B4 Les différences observées sont relatives aux Spécificités
g régionalgertiodedestympaqiessin 26 novembre 2008- Die
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Les cahiers des charges de
vinification en Europe

=| es doses maxi de SO, autorise sont inférieures a celles
du Reglement Vin

=|_a nature des produits soufrés autorisées varie selon les
pays et standards

=QQuestions ouvertes sur techniques de maitrise des
fermentations (nutrition N des levures)

=Méthodes physiques généralement recommandées, mais
pas de détails sur les nouvelles techniques.
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Les debats en cours : un sujet qui fache: le SO,

1
l [
Types de UE France | Espagne | Grece | Italie | Allemagne BIO
/ vins FNIVAB DIO A.lLA. ECOVIN SUISSE
1 ;
e — Rouge 160 100 120 60 60 160 120
Institut Technique de| <59/ sucre (+40) (+30) R: 100
U'Agriculture Biologique|  Blanc 210 120 120 80 80 210 120
< 5g/l sucre (+40) (+30) R: 100
Effervescent | 150a 235 100 120 60 60 150
<15¢g/l sucre (+40) R<20 | R<20
Effervescent 185 a 235 150 60 60
>15g/l sugar (+40) R<20 | R<20
| Rouges 210 150 160 120 210 120
| >5g /I sugar (+40) R.<20 R. <200
Blanc et 260 210 160 120 260 120
Rosé (+40) R<20 R. <200
Moelleux Botrytisés: | Botrytisé: 120 120 Botrytisés: 120
400 360 R<20 | R<20 400;
Non: Non: Non:
_ 300 a 400 250 300
¥l VDN/Vin de 200 100 120 120
| Liqueur R <20
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M | es débats en cours : sur les

ITf/\[S produits cenologiques

T ——
Institut Technique de

rAgricutture Biologique - AQIr aU vignoble pour limiter les interventions a
la cave;

- Additifs ou méthodes physiques/thermiques

- S'adapter aux godts du consommateur ou
'eduquer au golt du vin?

- Origine et fabrication des produits cenologigues
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Les déebats en cours : les
produits cenologiques

Institut Technique de

rAgricutture Biologique - AQIr aU vignoble pour limiter les interventions a
la cave;

- Additifs ou méthodes physiques/thermiques

- S'adapter aux godts du consommateur ou
'eduquer au golt du vin?

- Origine et fabrication des produits cenologigues
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Les débats en cours :

I T //\[S choix réglementaires conséquences
techniques ... ou r'inverse ?
it

Institut Technique de
l'Agriculture Biologique

- Un vin biologigue peut-il étre technologique ?

- Un vin biologique doit-il étre artisanal ?

Vin biologique ET écologique...
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